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empresarios arraigados a la tierra que ayudaban a su
desarrollo econémico y social. En contraposicién, al
tratarse de inversiones autéctonas, todas fueron de
escasa cuantia, con unas instalaciones fabriles de
pequeiio tamano y poco interés arquitecténico. Su
valor artistico es muy limitado, situdndose a anos
luz de las grandes fébricas de aires modernistas que
se construfan por esos ahos en Zaragoza y el valle
del Ebro. Su mayor atractivo lo constituyen las altas
chimeneas, como en los casos de la alcoholera de
Monreal del Campo (o las tejerfas de Calamocha y
Navarrete), que deberfan conservarse como memo-
ria de esta incipiente industrializacién.

La tnica excepcién en las proximidades fue la azu-
carera de Santa Eulalia, fundada en 1910 por la
Compania de Industrias Agricolas, S.A., de capiral
cataldn. La Fibrica constaba de instalaciones indus-
triales, una central eléctrica apoyada en un principio
por generadores de vapor, viviendas para los directi-
vos, un barrio obrero para los empleados, unas
escuelas, casino y tiendas propias, y un complejo
ferroviario para carga y descarga. Las instalaciones,
de proporciones gigantescas, llegaron a configurar
un barrio completamente diferente y ajeno a la loca-
lidad que lo acogia, dando trabajo a 491 personas
en el afio 1942. Constituye un claro exponente de
arquitectura industrial en el valle del Jiloca.

Con la extension de los nuevos cultivos y la apari-
cidn de estas industrias integradoras, la economia
del valle del Jiloca empezé a especializarse poco a
poco y se integrd en otros mercados vecinos, espe-
cialmente en el Levante espaiol, unido directamen-
te a través del ferrocarril, que se va configurando
como el principal mercado de los productos elabo-
rados en las zonas altas turolenses. A partir de los
afios treinta, coincidiendo con la Guerra Civil espa-
fiola, el sector productivo agroalimentario del valle
del Jiloca se estancé, mostrando un comportamien-
to totalmente inverso al del mundo urbano. Mien-
tras las ciudades de Madrid, Zaragoza, Valencia y
Barcelona multiplicaban sus fibricas y crecian ripi-
damente, la gente de la comarca abandoné sus pue-
blos y marché hacia estas ciudades, iniciando un
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proceso emigratorio que se ha mantenido pricrica-
mente hasta nuestros dias.

El estancamiento se prolongé hasta la década de los
sesenta. Tras el Plan de Liberalizacién y Estabiliza-
cién Econémica (1959) se produce un nuevo cam-
bio estructural y una nueva especializacién de la
economia del valle del Jiloca basada en los transfor-
mados cdrnicos, ya sea a través de los mataderos o
de los secaderos de jamones y embutidos. La
empresa pionera en el sector cirnico fue La Mon-
realense, fundada en 1948 en Monreal del Campo.
Otro importante impulso fue la instalacién del
matadero Matinsa en Calamocha en el afio 1963.
Desde entonces han aparecido otras numerosas
empresas ligadas a la agroalimentacién, con grandes
instalaciones en las que sacrificar animales o curar
sus carnes.

Pero la liberalizacién de la economia también trajo
consigo una profunda reestructuracién de las anti-
guas actividades industriales que habian perdurado
en el valle del Jiloca. Las fibricas harineras y las
alcoholeras, en profunda crisis desde hacia varias
décadas, fueron cerrando una tras otra. En el afo
1985 le tocé el turno a la azucarera de Santa Eula-
lia. Su cierre no sélo repercutié sobre las instalacio-
nes, que quedaron abandonadas, sino que obligd a
todos los agricultores del valle del Jiloca a buscar
otros cultivos para sustituir a la remolacha.

Alcoholeras o destilerias

La tradicién en la produccién de vinos y licores en
el valle del Jiloca ha sido muy antigua. Habitual-
mente se elaboraban para un consumo familiar, fer-
mentando las uvas hasta conseguir el vino, mosto,
mostillo, mistela y diversos orujos. Existen todavia
trujales y bodegas en la mayoria de las localidades de
la comarca, encontrando incluso diversas piedras
utilizadas en las prensas domésticas dispuestas en
parques, viviendas o fuentes puiblicas.

Destaca por su interés etnolégico el conjunto de
trujales de Villafranca del Campo, donde se eligié

Molino de Luco de

Jiloca, contiguo a la
edificacion se construya
una fabrica de luz.

Entrada de una de las
numerosas bodegas de
Burbaguena.
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Vista de |a zona de trujales
en Villafranca del Campo.

una zona retirada de la poblacién para situarlos.
Esto puede ser debido a la peligrosidad de los gases
de fermentacion. Al estar fuera de la localidad per-
mitfan mds ventilacién y menos molestias. Estos
trujales normalmente eran comunales, presentando
la caracteristica de contar bajo el lagar un espacio
con varios habiticulos excavados en el suelo, con
puerta individualizada, que servian de bodega para
cada uno de los propietarios. El sistema de funcio-
namiento consistia en pesar la uva que cada uno
metia, para después repartir proporcionalmente el
vino y demds derivados de los diferentes prensados
entre el total de los productores.

En otras localidades encontramos magnificos con-
juntos de bodegas, las cuales se surtirfan de trujales
comunales o privados. Destaca el ejemplo de Burba-
guena, con numerosas bodegas de antigiiedad indis-
cutible excavadas en la roca sobre la que se asienta la
poblacién. Destacan también las zonas de bodegas
en las localidades Singra, Biguena, etc.

Las alcoholeras y licoreras aparecen relacionadas
desde sus origenes con las azucareras o con impor-
tantes zonas vitivinicolas. A partir de mediados del
XIX aparecen las primeras fibricas de alcoholes con
una tecnologia mds moderna y producciones mis
significativas. Las primeras noticias de fibricas de

alcoholes las encontramos en Biguena y San Martin
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del Rio (conocida como fibrica de Don Juan), en
funcionamiento desde el afio 1860. La fibrica de
San Martin se encontraba a la entrada del pueblo,
mientras que la de Biguena se desconoce su ubica-
cién. La larga tradicién vitivinicola hace que estas
localidades sean las tnicas de la comarca que man-
tienen en la actualidad la produccién de vinos. Estas
pequeias industrias del XIX, de cardcter artesanal,
utilizaban varios alambiques, mediante los cuales se
realizaba la destilacién de los aguardientes. El pro-
ceso era muy discontinuo, ya que el grado de alco-
hol del vino o de la brisa destilados se transformaba
en un producto que disminuye lentamente su
grado, pues se va agotando el alcohol de la marteria
prima. Para aumentarlo hay que hacer en muchas
ocasiones una segunda destilacién del producro.

Fue en las primeras décadas del siglo XX cuando se
ubican nuevas instalaciones industriales en las loca-
lidades de Monreal del Campo y San Martin del
Rio. Estas instalaciones de moderna construccién
contaban con varias columnas de destilacién, que
permitian un proceso industrial mucho mds contro-
lado. La introduccién de las columnas de rectifica-
cién permite un proceso continuo de destilacion
alcohélica. Para ello es preciso la introduccién de
vapor de agua en los diferentes calderines, de forma
que una vez que se habfa completado el proceso en
uno de ellos se pasaba a la destilacién del siguiente,
que ya estaba caliente, permitiendo un proceso
constante de llenado y vaciado.

Alambigue conservado en el
Museo del Vino "El trasiego”
de San Martin del Rio.



























